
Vesuvio grande  (kun tilgjengelig på Vesuvio Bislett) 

 

Caprese di mozzarella burratine 

Cherry tomater med mozzarella burratine baslikum og olivenolje. Serveres med focaccia. (melk og gluten) 

Cherry tomatoes with mozzarella burratine basil and olive oil. Served with focaccia. (milk and gluten) 

 

Pasta Stracotto 

Pasta med høyrygg ragu toppes med parmesan (egg, gluten, hvete, melk, selleri og sulfitt) 

Pasta with chuck ragu topped with parmesan (eggs, gluten, wheat, milk, celery and sulfites) 

&  

Pasta med hjemmelaget pesto og parmesan (melk, hvete, pinjekjerner) 

Pasta with homemade pesto and parmesan (milk, wheat, pine nuts) 

 

Pizza rosse i bianche 

Vi serverer våre mest populære hvite og røde pizzaer. Delt mellom alle rundt bordet. 
 

 

 

Dessert  

Tiramisu  

Italiensk dessert laget på mascarponekrem, espresso og savoiarde kjeks (egg, hvete, gluten og melk) 

Eller 

Mousse al cioccolato 

Bakt sjokolademousse servert med vaniljeis og bær (egg, melk) 

Baked chocolate mousse with vanila ice cream and berries (eggs, milk)       

                                                         

470,- pr.pers eks. dessert /570,- pr. pers inkl. dessert                          

 

 

 



Vesuvio piccolo (Tilgjengelig i alle våre avdelinger) 

 

Caprese di mozzarella bufala 

Tomater med mozzarella bufala, basilikum og olivenolje. Serveres med focaccia. (melk, hvete og gluten) 

Tomatoes with buffalo mozzarella, basil and olive oil. Served with focaccia (milk, wheat and gluten) 

 

Olive i mandorle salate 

Italienske oliven og saltede mandler (nøtter - mandler) 

Italiano olives and salted almonds (nuts- almonds) 

 

Pizza rosse i bianche 

Vi serverer våre mest populære hvite og røde pizzaer. Delt mellom alle rundt bordet. 

We serve our most popular white and red pizzas, shared between everyone around the table. 

 

Dessert 

Tiramisu 

Italiensk dessert laget på mascarponekrem, espresso og savoiarde kjeks (egg, hvete, gluten og melk) 

Italian dessert made of mascarpone, espresso and savoiarde (eggs, wheat, gluten, milk) 

Eller 

Mousse al cioccolato 

Bakt sjokolademousse servert med vaniljeis og bær (egg og melk) 

Baked chocolate mousse, vanilla ice cream and berries (eggs and milk) 

 

Per.pers 395,- / 495,- ink dessert 



Selskapsmeny (for 12 personer eller mer) 
Menyen må bestilles av hele selskapet og alle retter deles blant gjestene. Det beregnes en pizza per person og det er 

kjøkkenet som velger 4-6 forskjellige pizza ut i fra hvor mange personer som har reservert.  
1. Velg mellom Vesuvio piccolo ELLER Vesuvio grande.  

2. Velg med ELLER uten dessert.  Dere kan velge ulike desserter, men kun en per person. 

3. Bestillingen må legges inn senest 48 timer før ankomst. Om det er noen allergener så må dette også 

avklares da. Noen allergener kan tilpasses på enkelte retter, men tillegg kan forekomme.  

 


