
Vesuvio grande 

 

Caprese di mozzarella bufala 

Tomater med mozzarella bufala, basilikum og olivenolje. Serveres med focaccia (melk, hvete og gluten) 

Tomatoes with buffalo mozzarella, basil and olive oil. Served with focaccia (milk, wheat and gluten) 

 

Lasagna della casa 

Hjemmelaget lasagna á la Emilia Romagna, servert med blandet salat og focaccia (Hvete, gluten, egg, melk, selleri og sulfitter) 

Homemade lasagna á la Emilia Romagna, served with mixed salad and focaccia (Wheat, gluten, eggs, milk, celery and sulphites) 

 

Pizza rosse i bianche 

Vi serverer våre mest populære hvite og røde pizzaer. Delt mellom alle rundt bordet. 

We serve our most popular white and red pizzas, shared between everyone around the table. 

 

Dessert 

Tiramisu 

Italiensk dessert laget på mascarponekrem, espresso og savoiarde kjeks (egg, hvete, gluten og melk) 

Italian dessert made of mascarpone, espresso and savoiarde (eggs, wheat, gluten, milk) 

Eller 

Mousse al cioccolato 

Bakt sjokolademousse servert med vaniljeis og bær (egg og melk) 

Baked chocolate mousse, vanilla ice cream and berries (eggs and milk) 

 

Per.pers 470,- / 570,- ink dessert 



 

Vesuvio piccolo 

 

Caprese di mozzarella bufala 

Tomater med mozzarella bufala, basilikum og olivenolje. Serveres med focaccia. (melk, hvete og gluten) 

Tomatoes with buffalo mozzarella, basil and olive oil. Served with focaccia (milk, wheat and gluten) 

 

Olive i mandorle salate 

Italienske oliven og saltede mandler (nøtter - mandler) 

Italiano olives and salted almonds (nuts- almonds 

 

Pizza rosse i bianche 

Vi serverer våre mest populære hvite og røde pizzaer. Delt mellom alle rundt bordet. 

We serve our most popular white and red pizzas, shared between everyone around the table. 

 

Dessert 

Tiramisu 

Italiensk dessert laget på mascarponekrem, espresso og savoiarde kjeks (egg, hvete, gluten og melk) 

Italian dessert made of mascarpone, espresso and savoiarde (eggs, wheat, gluten, milk) 

Eller 

Mousse al cioccolato 

Bakt sjokolademousse servert med vaniljeis og bær (egg og melk) 

Baked chocolate mousse, vanilla ice cream and berries (eggs and milk) 

Per.pers 395,- / 495,- ink dessert 


