
Snacks 
 
Italienske oliven 85,- 
Italian olives 
 
Salte mandler 65,- 
Salted almonds 
(mandel) 
 
Focaccia med aioli 95,- 
House focaccia with aioli  
(hvete, egg, sulfitt) 
 

Insalate 
 
Stracciatella 185,- 
Stracciatella, cherrytomater og basilikum 
Stracciatella, cherrytomatoes and basil 
(melk) 
 
Insalata con prosciutto de Parma 295,- 
Parma skinke, melon, stracciatella, valnøtter 
Parmaham, melon, straciatella, walnuts 
(nøtter, valnøtter, melk og sulfitt) 

 
Antipasti 
 
Tagliere misto (2 personer) 485,- 
Et utvalg av Italiensk spekemat og ost servert 
med oliven og focaccia 
A variety of cured meat and cheeses from Italy, 
served with olives and focaccia 
(egg, hvete og melk) 

 
 
 
 
 

Formaggio 
Oster 
 
Fjell Parmesan trio 
30, 48 og 60 mnd lagret 45/90 gr 95,- / 175,- 
 
Pecorino Tartufo 50/100 gr 95,- / 165,- 
Gorgonzola picante 50/100 gr 65,- /,- 110 
 
 

Primi piatti 
 
Strozzapeti allo stracotto 275,- 
Strozzapeti-pasta, langtidskokt oksehale, høyrygg-
ragù og parmesan 
Strozzapeti pasta, slow cooked oxtail ragù and 
parmesan 
(egg, hvete, melk, selleri og sulfitt) 
 
Spaghetti a la Vongole 395,- 
Ferske vongole, hvitløk og persille 
Fresh vongole, garlic and parsley 
(egg, hvete, gluten, melk, sulfitt og bløtdyr) 
 
Risotto alla pescatora 295,- 
Blåskjell, villreker og calamares i skalldyrkraft 
Risotto with seafood cooked in a lobster stock 
(melk, skalldyr, seller, fisk, bløtdyr og sulfitt) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Pizze Rosse 
 
Margherita di bufala 250,- 
Burrata di bufala, tomatsaus, olivenolje  
og basilikum 
Burrata de bufala, tomato sauce, olive oil, basil 
(melk og hvete) 
 
Tuna Cantabria 275,- 
Tunfisk fra Cantabria, mozzarella, tomatsaus 
ruccola, oliven og rødløk  
Tuna, mozzarelle, tomato sauce, olives, ruccola and 
red onions 
(melk, hvete, sulfitt og fisk) 
 
Ragu 295,- 
«Ragu» langtidskokt høyrygg, løk, champignon, 
mozzarella, tomatsaus, parmesan 
«Ragu» onions, mushrooms, mozzarella, tomato 
sauce, parmesan   
(melk og hvete) 
 
Chistorra, better then chorizo 295,- 
Chistorra, karamellisert rødløk, crème fraiche, 
pecorino og timian 
Chistorra, caramelice onion, creme fraiche, pecorino 
cheesse and timian 
 
Triple Pepperoni 290,- 
Spianata picante, ventricina, salame piccante, 
tomatsaus, fersk mozzarella, rødløk, pecorino og 
honning 
Spianata picante, ventricina, salame piccante 
Tomato sauce, fresh mozzarella, red onion, pecorino 
and honing 
(hvete og melk) 
 
Capricciosa 275,- 
Italiensk kokt skinke, champignon, løk, artisjokk, 
Kalamata-oliven, mozzarella og tomatsaus 
Cooked ham, mushroom, onion, artichokes, Kalamata 
olives, mozzarella and tomato sauce 
(melk, hvete og sulfitt) 
 
 
 

N`Duja & burrata 290,- 
N’duja (sterk smørbar pølse fra Calabria) burrata, 
mozzarella og tomatsaus 
N’duja (spicy sausage from Calabria) burrata,  
(melk og hvete) 
 
Parma 295,- 
Parmaskinke, ruccola, cherrytomater,  
parmesan, mozzarella, tomatsaus og hvitløksolje 
Parma ham, ruccola, cherry tomatoes, parmesan, 
mozzarella, tomato sauce  
(melk og hvete) 
 
 
Pizze Bianchi 
 
Zucchini 265,- 
Tynne skiver squash, mozzarella, creme fraiche, 
sitron, pecorino og stracciatella 
Zucchini, mozzarella, creme fraiche, lemon, pecorino 
and stracciatella 
(melk og hvete) 
 
Quattro formaggi 280,- 
Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, chevre og 
ricotta.  
Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, chevre and 
ricota.  
(hvete og melk) 
 
Tartufella 290,- 
Creme fraiche, salami fra Napoli, artisjokk, 
champignon, trøffelolje, parmesan, basilikum  
og mozzarella 
Creme fraiche, salami from Naples, artichokes, 
mushroom, truffle oil, parmesan, basil and 
mozzarella 
(melk og hvete) 
 
Chèvre 285,- 
Chèvre, creme fraiche, pancetta, ruccola, mozzarella, 
valnøtter og honning 
Chèvre, creme fraiche, pancetta, ruccola, mozzarella, 
walnuts and honey 
(melk, hvete og valnøtt) 


